
Nos formules
menus et tarifs pour une personne

Menu Qasti — 40 €
1 mezzé + 1 plat + 1 dessert

OU 3 mezzés + 1 dessert

Menu Dégustation à la libanaise — 47 € 
3 mezzés + 1 plat + 1 dessert

Nos Mezzés froids
Houmous 11 €
Baba Ganoush 11 €
Feuilles de vigne 11 €
Labneh aux olives 11 €
Salade de betterave 11 €
Taboulé 11 €
Salade Fatouche 11 €
Moussaka 11 €
Salade d’aubergines 11 €
Mouhamara 11 €
Pasterma 12 €

Nos mezzés chauds
Batata harra 11 €
Rouleaux halloumi & basilic 11 €
Chaussons fêta & Menthe 11 €
Chou-fleur frit 11 €
Fatayers aux épinards 11 €
Halloumi grillé au miel 11 €
Fatteh d’aubergines 11 €
Falafels 11 €
Falafels farcis au fromage 12 €
Makaneks à la mélasse de grenade 12 €
Houmous & shawarma 12 €
Pasterma 12 €
Sambousseks à l’agneau 12 €
Arayes Kefta 12 €
Boulettes de kefta 12 €
Soujouks au jus de verjus 12 €
Kebbeh 12 €
Kebbeh au Laban 12 €
Poulet frit 12 €

Prix TTC, service compris



Prix TTC, service compris

Nos plats traditionnels
Kharouf et cocotte de freekeh 24 €
Viande d’agneau confite, 
blé vert fumé aux épices, fruits secs

Sayadieh traditionnelle 24 €
Cabillaud à la sauce tagine 
et aux oignons frits, riz pilaf

Poulet taouk 24 €
Battata harra, purée de carottes

Fa’Burger 20 €
Galette de falafel, légumes crus, cuits 
et en pickles, tahini, frites au zaatar

Nos desserts libanais
Assortiment de baklawas 11 €
Faits maison

Mafroukeh aux pistaches, 11 €
Avec Achta & glace à la pistache

Kneffeh traditionnel 11 €
Avec une boule de glace à la rose

glace Achta de chez Bachir 11 €
Sur son lit d’Osmaliyeh


